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PREFEITURA MUNICIPAL DE CAMPO GRANDE
SECRETARIA MUNICIPAL DE SAUDE
GERENCIA DE VIGILANCIA SANITARIA E AMBIENTAL
SERVIGO DE FISCALIZAGAO DE ALIMENTOS

DECLARAGAO DE CONFORMIDADE PARA LICENCIAMENTO SANITARIO

Razéao Social/Nome

CNPJ

Inscricdo Municipal

Enderego

Responsavel legal

ATIVIDADES (CNAE) REQUERIDAS PARA LICENCIAMENTO SANITARIO (que de fato

sao desenvolvidas na empresa):

Obs. 1: Caso a atividade seja lanchonete especificar se é com ou sem produgao prépria,
sorveteria com ou sem produgao prépria ou fast food.

Obs. 2: Caso a atividade seja comércio varejista de mercadorias em geral com predominancia de
produtos alimenticios - minimercados, mercearias € armazéns ou comeércio varejista de alimentos em geral
ou especializado em produtos alimenticios ndo especificados anteriormente, especificar se ha
manipulagado de alimentos no local (padaria com ou sem produgao prépria, agougue com ou sem
producgao prépria, etc.).

Obs. 3: Caso a atividade seja transporte, especificar se é de alimento perecivel ou nao perecivel
e qual o tipo de alimento.

Obs. 4: Informar se a empresa funciona apenas como escritorio administrativo.

- DESCREVER AS ATIVIDADES (nas linhas abaixo):

Caso exista a atividade de comércio varejista de mercadorias em geral com predominancia de
produtos alimenticios - minimercados, mercearias e armazéns, declaro que a area de vendas da
empresa é inferior a 300 m2.
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Declaro, também, para os devidos fins, o cumprimento dos condicionantes minimos

exigidos para o exercicio da(s) atividade(s) requerida(s), que sao:

1 — Manter a documentacéao atualizada:

a) Curso de higiene e manipulacdo de alimentos dos manipuladores — curso presencial (quando

houver manipulagao);

b) Carteira sanitarias dos manipuladores (quando houver manipulagao);

c) Laudo de higienizagao do reservatério de agua (instalar caixa d’agua se nao tiver);

d) Laudo de Controle de pragas e vetores realizado por empresa licenciada;

e) Licenca sanitaria do(s) fornecedor(es) de alimento(s) (quando houver);
2 — As instalagdes fisicas como piso, parede, teto devem possuir revestimento liso, impermeavel e
lavavel. Devem ser mantidos integros, conservados, livres de rachaduras, trincas, goteiras,
vazamentos, infiltracbes, bolores, descascamentos, dentre outros e ndo devem transmitir
contaminantes aos alimentos;
3 — As instalagdes elétricas devem estar embutidas ou protegidas em tubulagdes externas e integras;
4 — As instalagdes sanitarias e os vestiarios ndo devem se comunicar diretamente com a area de
preparagado e armazenamento de alimentos ou refeitorios;
5 — Instalagdes sanitarias e pia de lavagem de maos da area de manipulagao devem ter suportes
abastecidos com sabonete liquido inodoro e antisséptico e papel toalha nao reciclado;
6 — As instalagcbes, os equipamentos, os mdveis e os utensilios devem ser mantidos limpos e
conservados, em condigdes higiénico-sanitarias satisfatorias;
7 — Todos os produtos de interesse a saude expostos a venda devem estar acondicionados conforme
orientacdo do fabricante e possuir registro no Orgdo competente;
8 — Nao realizar exposigao a venda e armazenamento de produtos de interesse a saude com prazo
de validade expirado, deteriorados, com embalagem/invélucro violado, manifestamente alterado,
etc,;
9 — Os residuos gerados pelo estabelecimento devem ser frequentemente coletados e estocados em
local fechado e isolado da area de preparagao e armazenamento dos alimentos, de forma a evitar
focos de contaminacdo e atracdo de vetores e pragas urbanas. Utilizar lixeiras com tampa e
acionamento nado manual;

10 — Utilizar somente agua proveniente da rede publica de abastecimento, quando disponivel,
atendidos os critérios da legislacao vigente;
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11 — Manter o estabelecimento e instalagdes livre de colegbes liquidas, acumulo de residuos e
matéria organica, que possam propiciar a instalagao e proliferagdo da fauna sinantrépica;

12 — A empresa deve possuir acesso independente da residéncia, sem comunicagdo direta com a
mesma, nado havendo uso das dependéncias da empresa para fins particulares, bem como nao deve
haver armazenamento de produtos/alimentos pessoais na empresa (Obs.: para os casos em que a
empresa funciona no mesmo terreno da residéncia).

13 — Obedecer a legislacdo vigente (Federal, Estadual e Municipal) de acordo com a(s)
atividade(s) desenvolvida(s), garantindo a sequranca alimentar e qualidade do servico
fornecido;

OBS: DESENVOLVER ATIVIDADE NAO DECLARADA OU DECLARADA DE MANEIRA ERRADA
OU IRREGULAR PODERA OCASIONAR A LAVRATURA DE AUTO DE INFRAGAO QUE
ENSEJARA A APLICAGAO DAS SANGOES PREVISTAS NA LEGISLAGAO VIGENTE.

Estou ciente de que o cumprimento dos condicionantes acima é de inteira responsabilidade
do estabelecimento, podendo o mesmo ser fiscalizado a qualquer momento para fins de verificagao

pela Autoridade Sanitaria.

Campo Grande — MS, , de de 2026.

Assinatura do responsavel legal



