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De forma simplificada, a LOUOS, define subsolo como pavimento ou pavimentos
localizados abaixo do pavimento térreo. Complementarmente, o inciso XLIX, adiciona a
definigdo de pavimento térreo, bem como suas condicionantes:

XLIX - pavimento térreo - pavimento cujo piso fique, no maximo, até a cota de 1,50m
(um metro e cinquenta centimetros) acima ou abaixo em relagdo a cota média da testada
do lote (cotas de nivel, dos pontos extremos da testada, na linha de divisa do lote) por
onde se da o acesso principal. Em casos de terrenos com inclinagdes superiores a 10%
(dez por cento) (de frente ao fundo do lote), e mais de uma edificagdo no terreno,
admite-se a adogdo de cotas médias por platds, para a area de influéncia das edificagbes
independentes ou agrupadas. Neste caso, a cota média, para a definicdo do pavimento
térreo, serd a média das cotas das curvas de nivel, com equidistancias de 1m (um
metro), da area de influéncia (piscinas, quadras, quiosques e similares) da edificagdo ou
edificagbes. Em casos de terrenos com inclinagdes superiores a 10% (dez por cento), e
em aclive, admite-se a adogdo da cota media do lote, calculada pelas cotas das curvas
de nivel, com equidistancia de 1,00m, para a definigdo do térreo, cujo piso fique, no
maximo, até a cota de 1,50m (um metro e cinquenta centimetros) acima ou abaixo, ndo
sendo permitido o afloramento do subsolo nos recuos frontais. Em casos de terreno com
duas ou mais testadas, a cota média para a definigdo do pavimento térreo serd a cota
de 1,50m (um metro e cinquenta centimetros) acima ou abaixo da cota média de uma
das testadas, indicada pelo projeto e definida pelo empreendedor, desde que ndo haja
afloramento dos subsolos nos recuos frontais. (Redagdo dada pela Lei Complementar n.
445, de 31.03.2022)"” (CAMPO GRANDE, 2005)

Desta forma, a definigdo de pavimento térreo indica mais de um pardmetro de forma que
a definicdo atenda a diversas situagdes diferentes para a mesma definigdo de pavimento
térreo, quais sejam:

1. pavimento térreo - pavimento cujo piso fique, no maximo, até a cota de 1,50m
(um metro e cinquenta centimetros) acima ou abaixo em relagdo a cota média da
testada do lote (cotas de nivel, dos pontos extremos da testada, na linha de divisa
do lote) por onde se da o acesso principal;

2. terrenos com inclinagdes superiores a 10% (dez por cento) (de frente ao fundo do
lote), e mais de uma edificagdo no terreno, admite-se a adogdo de cotas médias
por platés, para a drea de influéncia das edificagdes independentes ou agrupadas.
Neste caso, a cota média, para a definigéo do pavimento térreo, serd a média
das cotas das curvas de nivel, com equidistancias de 1m (um metro), da area de
influéncia (piscinas, quadras, quiosques e similares) da edificagdo ou edificagoes;

3. terrenos com inclinagdes superiores a 10% (dez por cento), e em aclive, admite-
se a adog&o da cota média do lote, calculada pelas cotas das curvas de nivel, com
equidistancia de 1,00m, para a definicdo do térreo, cujo piso fique, no maximo,
até a cota de 1,50m (um metro e cinquenta centimetros) acima ou abaixo, ndo
sendo permitido o afloramento do subsolo nos recuos frontais;

4. terreno com duas ou mais testadas, a cota média para a definigdo do pavimento
térreo serd a cota de 1,50m (um metro e cinquenta centimetros) acima ou
abaixo da cota média de uma das testadas, indicada pelo projeto e definida pelo
empreendedor, desde que ndo haja afloramento dos subsolos nos recuos frontais.

Dos parametros apresentados, resta claro que a cota média deverd ser definida a
partir da testada do empreendimento e, que as cotas poderdo ser medidas de forma
mais simplificada, entretanto sempre tendo o limite de 1,50m (um metro e cinquenta
centimetros) da cota média da testada ou do terreno em aclive.

Ainda, para os casos em que haja declividade, conforme descrigdo contida nos itens 2
e 3 acima, deverdo ser observados os parametros de definigdo especificos para cada
situagdo.

Complementarmente, conforme descrigdo contida nos itens 3 e 4, é expressamente
vedado o afloramento do subsolo nos recuos frontais.

De acordo com o art. 4°, temos as seguintes definigoes:

“LI - recuo - distdncia minima entre a projegdo horizontal da edificagédo e a divisa
do lote;

LX - testada do lote - é a medida da divisa do lote com a via de circulagdo;
(CAMPO GRANDE, 2005)

”

Recuo e testada de lote sdo elementos que compdem a definigdo de pavimento térreo e
sdo essenciais para definigdo dos parametros orientativos relativos aos procedimentos
aplicaveis tanto para subsolo quanto para afloramento.

3. CONCLUSAO

Considerando os parametros orientativos apresentados sobre as definigdes de subsolo,
pavimento térreo, recuo e testada do lote, conclui-se que tais conceitos sdo essenciais
para a correta aplicagdo dos dispositivos legais em diferentes situagdes, especialmente
no que se refere a identificagdo do pavimento térreo.

A Lei Complementar n. 74/2005, em seu artigo 49, define:

“LI - recuo - distdncia minima entre a proje¢do horizontal da edificagdo e a divisa
do lote;

LX - testada do lote - é a medida da divisa do lote com a via de circulagdo;
(CAMPO GRANDE, 2005)

Dessa forma, entende-se que todas as testadas do lote devem respeitar os recuos
frontais estabelecidos pela legislagdo urbanistica vigente.

Nos casos em que houver dlvidas quanto a condigdo de afloramento do subsolo, a
definicdo do pavimento térreo podera ser realizada com base na cota média de uma das
testadas do lote, a ser indicada em projeto e escolhida pelo empreendedor.

Nessa hipotese, admite-se a adogdo da testada mais favoravel, desde que ndo haja
afloramento do subsolo nos recuos frontais — especialmente na testada utilizada como
referéncia para definicdo do pavimento térreo.

Aluz do principio da razoabilidade — que, no urbanismo, exige que decisdes administrativas
sejam justas, proporcionais e tecnicamente fundamentadas — admite-se, em situagdes
tecnicamente justificadas, uma tolerancia de afloramento de Unico pavimento do subsolo
em relagdo ao nivel da rua. Essa tolerancia estd condicionada a execugdo de tratamento
paisagistico adequado em toda a parte visivel do volume aflorado.

Por fim, quando houver condig8es técnicas que inviabilizem a implantagdo do subsolo em
nivel inferior ao pavimento térreo em todas as testadas do lote, exceto aquela utilizada
para a definigdo do pavimento térreo, estas deverdo ser comprovadas por meio de laudo
técnico, acompanhado da respectiva Anotagdo de Responsabilidade Técnica (ART) ou
Registro de Responsabilidade Técnica (RRT).
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| | | SECRETARIA MUNICIPAL DE SAUDE

RESOLUGAO SESAU n. 925, DE 21 DE OUTUBRO DE 2025.

DISPOE SOBRE O REGULAMENTO TECNICO PARA A,OBTEN(;AO DA
AUTORIZAGCAO SANITARIA PARA EVENTOS NO MUNICIPIO DE CAMPO
GRANDE/MS E DA OUTRAS PROVIDENCIAS.

A GESTORA COORDENADORA DO COMITE GESTOR DA SECRETARIA MUNICIPAL
DE SAUDE, no uso de suas atribuigGes prevista no art. 49, I, “e” do Decreto n. 16.372,
de 5 de setembro de 2025; e:

CONSIDERANDO que cabe ao Municipio, precipuamente, zelar pela prevengdo,
protegdo e recuperagdo da salde e do bem-estar fisico, mental e social das pessoas e
da coletividade.

CONSIDERANDO que cabe a coletividade em geral, cooperar, junto com os 6rgdos
e entidades competentes, na adogdo de medidas que visem a prevengdo, promogao,
protegdo e recuperagdo da salde de seus membros.

CONSIDERANDO que cabe aos individuos, em particular: cooperar com os 6rgdos e
entidades competentes; adotar um estilo de vida compativel com os padrdes higiénicos;
observar os ensinamentos sobre educagdo em saude; prestar as informagdes que lhes
forem solicitadas pelos 6rgdos sanitarios competentes; respeitar as recomendagdes
sobre conservagdo do meio ambiente e atender as legislagdes e normas vigentes.

CONSIDERANDO a necessidade de constante aperfeigopamento das agdes de controle
sanitario de bens, produtos e servigos visando a protegdo a saude da populagdo.

CONSIDERANDO a necessidade de harmonizagdo das agdes de inspegdo sanitaria em
eventos.

Resolve:

CAPiTULOT
DAS DISPOSICOES INICIAIS

Art. 10 Esta Resolugdo tem como objetivo estabelecer regras para a obtengdo da
Autorizagdo Sanitaria em eventos, que incluem requisitos minimos para avaliagdo prévia
e funcionamento de instalagSes de atividades de interesse e de assisténcia a Saude
e responsabilidades para os organizadores e demais agentes da cadeia de preparo e
comercializagdo de bens e produtos e prestadores de servigos.

Art. 20 Esta Resolugdo se aplica aos organizadores de eventos, aos administradores de
estabelecimentos para realizagdo dos eventos, aos prestadores de servigos, terceirizados
ou ndo.

Paragrafo Gnico: Esta resolugdo ndo se aplica a Eventos de Massa conforme definigéo
e previsdo estipulada na Portaria de Consolidagdo N° 5, de 28 de setembro de 2017 do
Ministério da Saude.

Art. 39 Para efeito desta Resolugdo sdo adotadas as seguintes definigdes:

I - Administrador do estabelecimento para realizagdo de eventos: pessoa fisica ou juridica
responsavel pela administragdo de centros de convengdo, pavilhdes e congéneres.

II - Agentes da cadeia de preparo e comercializagdo de alimentos: sdo todos os
profissionais envolvidos nas fases de preparo, acondicionamento, armazenamento,
transporte, distribuigdo e venda de alimentos, englobando os manipuladores.

III - Alimentos industrializados: sdo alimentos processados em estabelecimentos
industriais que sdo acondicionados em embalagens e dotados de dizeres de rotulagem,
podendo ser comercializados prontos para o consumo ou nao.

IV - Alimentos preparados: sdo alimentos manipulados e preparados em servigos de
alimentagdo, expostos a venda embalados ou ndo.

V - Autoridade sanitdria: 6rgdo ou agente publico competente da area da salde, com
poderes legais para regulamentar, licenciar, fiscalizar e realizar demais agdes no &mbito
da vigilancia sanitaria.

VI - Autorizagdo Sanitdria: autorizagdo expedida pelo érgdo incumbido da Vigilancia
Sanitaria do Municipio, apés a verificagdo do atendimento as exigéncias legais ou
regulamentares.

VII - Desinfecgdo: remogdo ou eliminagdo de microrganismos na forma vegetativa,
potencialmente patogénicos, de uma superficie inerte, mediante a aplicagdo de agentes
quimicos ou fisicos.

VIII - Eventos: atividade coletiva de natureza cultural, esportiva, comercial, religiosa,
social ou politica, por tempo pré-determinado, com consideravel fluxo e/ou concentragdo
de pessoas em espago publico ou privado, tais como feiras, exposigbes, shows,
espetdculos musicais, circenses e outros, incluindo ainda os eventos esportivos como
partidas de futebol e provas de automobilismo entre outros.

IX - Higienizagdo: operagao que compreende duas etapas, a limpeza e a desinfecgdo.

X - InstalagBes relacionadas ao comércio de alimentos em eventos: sdo unidades, fixas
ou provisorias, geralmente mais compactas que os servigos relacionados ao comércio
de alimentos em eventos e que dispdem de condigOes estruturais e equipamentos que
permitem apenas o desenvolvimento das fases finais do preparo dos alimentos.

XI - Interesse a Saude: Todas as ag6es que direta ou indiretamente, estejam relacionadas
com a prevengdo, protegdo, promogdo, preservacdo e recuperagdo da saude, dirigidas
a populagdo e realizadas por 6rgdos publicos da Administragdo Direta ou Indireta,
entidades filantrdpicas, outras pessoas juridicas privadas e, ainda, as pessoas fisicas
que se relacionem com essas finalidades.

XII - Limpeza: remogdo de sujidades e detritos, por fricgdo manual ou com auxilio de
magquina, por meio de lavagem e enxague das areas, dos artigos, das superficies e/ou
alimentos.

XIII - Manipulagdo: operagdes efetuadas sobre a matéria-prima para obteng&o e entrega
ao consumo do alimento preparado, envolvendo as etapas de preparagdo, embalagem,
armazenamento, transporte, distribuigédo, exposigdo e venda.
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XIV - Manipulador: qualquer pessoa do servigo ou instalagdo que entra em contato
direto ou indireto com o alimento.

XV - Organizadores de eventos: sdo as pessoas fisicas ou juridicas, de direito publico ou
privadas considerado responsaveis pelo evento.

XVI - Produtos pereciveis: produtos alimenticios, alimentos “in natura”, produtos
semipreparados ou produtos preparados para o consumo que, pela sua natureza ou
composigdo, necessitam de condigdes especiais de temperatura para sua conservagao.
XVII - Produtos e Substancias de Interesse a Salde: Os alimentos, aguas minerais e
de fontes, bebidas, aditivos, medicamentos, drogas, insumos farmacéuticos, correlatos,
cosméticos, perfumes, produtos de higiene, saneantes domissanitarios, agrotoxicos,
materiais de revestimento e embalagens ou outros produtos que possam trazer riscos
a saude.

XVIII - Servigos relacionados ao comércio de alimentos: sdo unidades de servigo
de alimentagdo, fixas ou montadas provisoriamente, com condigdes estruturais e
equipamentos necessarios para o desenvolvimento da maioria das etapas de preparo
dos alimentos.

XIX - Unidade de Saude de Referéncia - Unidade pré-hospitalar/hospitalar, publica ou
privada, prestador de servigos de urgéncia e emergéncia médica, para o qual o paciente
serd removido. Deve ser preferencialmente préxima ao local do evento, dispondo de
recursos necessarios ao atendimento inicial da vitima, tendo sido previamente contatada/
contratada pela organizagdo do evento;

XX - Unidade de Suporte Avangado de Vida - veiculo terrestre, aéreo ou aquaviario
que se destine exclusivamente ao transporte de enfermos (Portaria GM/MS n° 2048 de
05/11/02).

XXI - Eventos de Massa: atividade coletiva de natureza cultural, esportiva, comercial,
religiosa, social ou politica, por tempo pré-determinado, com concentragédo ou fluxo
excepcional de pessoas, de origem nacional ou internacional, e que, segundo a
avaliagdo das ameacas, das vulnerabilidades e dos riscos a saude publica exijam a
atuagdo coordenada de 6rgdos de salde publica da gestdo municipal, estadual e federal
e requeiram o fornecimento de servigos especiais de salde, publicos ou privados
(Sinonimia: grandes eventos, eventos especiais, eventos de grande porte).

Art. 4° Ficam dispensados do Certificado de Autorizagdo Sanitéria para Eventos:

I - Eventos realizados no interior de estabelecimento particular cuja atividade constante
na Licenga Sanitaria contemple a realizacdo de eventos, shows e apresentagdes artisticas
(musicais, teatrais e outros);

1I - Manifestagdes decorrentes da liberdade de reunido, nos termos do inciso XVI do art.
50 da Constituigdo Federal;

III - Festas de inauguragdo ou reinauguracdo de estabelecimento, desde que restritas
aos limites da area particular;

IV - Festas ndo comerciais em residéncias;

V - Festas juninas, quermesses e congéneres realizadas no interior de escolas, clubes,
igrejas e condominios residenciais;

VI - Jogos de futebol realizados em estaddios destinados a esse fim, obedecidas as
disposicGes contidas na Lei N° 14.597, de 14 de junho de 2023;

VII - Jogos, individuais ou coletivos, realizados em ginasios de esporte;

VIII - Eventos esportivos realizados nas dependéncias de clubes sociais legalmente
constituidos e/ou por estes promovidos, desde que restritos aos limites da area particular
e que ndo envolvam a pratica de esporte radicais;

IX - Eventos cientificos, culturais, empresariais ou académicos, palestras, seminarios ou
eventos de natureza familiar ou religiosa, quando realizados em locais ja licenciados nos
termos do inciso I deste paragrafo.

Pardagrafo Unico - Os eventos previstos nos incisos I, V, VII e VIII do Art. 4° estdo sujeitos
a obteng&o do Certificado de Autorizagdo Sanitaria para Eventos nas seguintes situagdes:

I - Quando a classificagdo do porte do evento for superior a “pequeno porte”, conforme
art. 59 desta resolugdo;

II - Quando a capacidade maxima de publico (sentado ou em pé) prevista em alvaras de
licenciamento, Certificado de Vistoria do Corpo de Bombeiros, ou documento equivalente
for ultrapassada;

III - Quando houver alteragdo da rota de fuga, do fluxo externo de trénsito, ou das
caracteristicas determinadas no Certificado de Vistoria do Corpo de Bombeiros e de
seguranga.

Art. 59 Para fins de determinagdo das Unidades de Suporte Avangado de Vida e afins,
os eventos serdo classificados como minimo, pequeno, médio, médio-grande e grande
porte, conforme a previsdo de publico presente, nos seguintes termos:

I - Evento de minimo porte: aquele com previséo de publico de até 500 (quinhentas)
pessoas;

II - Evento de pequeno porte: aquele com previsdo de publico de 501 (quinhentas e
uma) pessoas a 1.000 (mil) pessoas;

III - Evento de médio porte: aquele com previséo de publico de 1.001 (mil e uma)
pessoas a 3.500 (trés mil e quinhentas) pessoas;

1V - Evento de médio-grande porte: aquele com previsédo de publico de 3.501 (trés mil
quinhentos e uma) pessoas a 7.000 (sete mil) pessoas;

V - Evento de grande porte: aquele com estimativa de publico 7.001 (sete mil e uma)
pessoas até 20.000 (vinte mil) pessoas.

CAPITULO II .
DOS REQUISITOS GERAIS E ESPECIFICOS PARA O FUNCIONAMENTO DE
EVENTOS

Art.6° O funcionamento de eventos de qualquer natureza no Municipio de Campo
Grande/MS fica condicionado a prévia Autorizagdo Sanitaria para Evento, a ser expedida
pela Geréncia de Vigilancia Sanitaria, através do Certificado de Autorizagdo Sanitaria
para Eventos, nos termos da legislagéo sanitaria federal, estadual e municipal aplicavel,
especialmente a Lei Federal n® 8.080/1990, a Lei n® 6.437/1977 e o Cddigo Sanitario
Municipal.

Art. 7° E responsabilidade dos organizadores de eventos garantirem que todos os
servigos, instalagdes e comércio de alimentos que funcionardo durante o evento sejam
previamente avaliados, conforme legislagdo vigente.

§ 1° Fica a cargo da autoridade sanitéria local dispensar os organizadores de eventos da
obtengdo de avaliagdo prévia, baseados em critérios de risco.

§ 20 No processo de avaliagdo prévia, devem estar incluidos os servigos e as instalagdes
que irdo fornecer os alimentos destinados a equipe de apoio.

Art. 8° O prazo para envio das informagdes necessarias a avaliagdo prévia deve ser de,
no minimo, 30 (trinta) dias antes do inicio do evento.

Paragrafo Unico: A Autoridade Sanitéria terd até 15 (quinze) dias para emitir parecer
quanto a aprovagdo ou ndo, da avaliagdo prévia.

Art. 9° Para avaliagdo prévia dos servigos e das instalagbes, os organizadores devem
apresentar a autoridade sanitaria as seguintes informagdes sobre o evento:

I - Identificacdo do Organizador do evento (nome, razdo social, endereco, CNP]/CPF,
telefone, e-mail, inscrigdo municipal);

II - Tipo do evento;

III - Publico Alvo e quantitativo estimado de pessoas;
1V - Local de realizagdo e duragdo;

V - Cronograma diario de funcionamento;

VI - Leiaute do evento, incluindo, quando for o caso:

a. As dreas de armazenamento, manipulagdo, consumagdo e comércio de
alimentos (informando o tipo de instalagdo: quiosque, tenda, carro adaptado e etc.);

b. local de acesso dos fornecedores de alimentos;

[ local para armazenamento de residuos solidos;

d. local de instalagdo de Sanitarios;

e local destinado a acomodagédo da equipe de apoio;

f. local de exposigdo de animais.

VII - Local de armazenamento dos residuos sélidos, cronograma de coleta e destino
final;

VIII - Lista completa dos servigos e das instalagdes, bem como uma relagdo dos
responsaveis por cada estabelecimento que ird funcionar durante o evento.

IX - Relagdo de Unidade(s) de Suporte Avangado de Vida;

X - Para eventos a serem realizados em estabelecimentos cujas atividades compreendam
a realizagdo de shows, eventos culturais, apresentagdes artisticas (musicais, teatrais e
outros), apresentar a Licenga Sanitaria do respectivo estabelecimento;

XI - Em caso de contratagdo de servigos como coleta de residuos solidos, sanitarios
quimicos e/ou outras instalagdes/equipamentos necessarios ao funcionamento do
evento, apresentar os respectivos contratos de servigo, ou documento equivalente;

§10 Fica a critério da autoridade sanitaria realizar inspeg&o dos servigos e das instalagdes
relacionados ao estabelecimento previamente ou durante a realizagdo do evento.

§ 20 Fica a cargo da autoridade sanitéria, definir a forma de comunicag&o ao organizador
do evento sobre o resultado da avaliagéo prévia.

Art. 10. A Relagdo de Unidade(s) de Suporte Avangado de Vida, contendo a determinagéo
do tipo e da quantidade, devera ser confeccionada e apresentada conforme as orientagdes
deste regulamento, por classificagdo do porte do evento, nos seguintes termos:

I - Evento de minimo porte: dispensado;

1I - Evento de pequeno porte: Apresentagdo de sistema de sobreaviso com seu respectivo
prestador de servigo identificado;

III - Evento de médio porte: Uma ambuléncia do Tipo B;

IV - Evento de médio-grande porte: Uma ambulancia do Tipo B e uma ambulancia do
Tipo D;

V - Evento de grande porte: Uma ambulancia do Tipo B e duas ambulancias do Tipo D;
§ 1° A critério da autoridade sanitaria e considerando riscos diferenciados como: evento
diurno realizado em local aberto durante o verdo ou em local fechado sem climatizagao;
tempo de duragdo superior a 4 (quatro) horas, incluindo o tempo de espera para obtengdo
de lugar; pratica de esportes radicais; faixa etaria preponderante do publico acima dos
60 (sessenta) anos de idade ou adolescentes; inexisténcia de unidade de atendimento
24 horas ou hospital referéncia proximo ao local do evento; eventos montados sobre
estruturas temporarias de madeiras e/ou metalica para acomodagdo do publico; poderdo
ser exigidos postos fixos de atendimento médico, além das ambuléncias citadas no caput
desse artigo.

§ 20 Devera ser anexado na Relagdo de Unidades de Suporte Avangado de Vida a cépia
do contrato de prestagdo de servigo/locagdo ou documento equivalente referente aos
veiculos/equipamentos solicitados.

§ 3° O responsavel pela contratagdo de profissionais, estrutura fisica, material de
consumo e afins, é o administrador do local e organizador do evento, responsabilizando-
se pelos custos de todo o evento e pela qualificagdo técnica dos profissionais.

§ 40 Cabera a Prefeitura Municipal de Campo Grande - MS a responsabilidade pelas
Servigo Atendimento Mdvel de Urgéncia, apenas nos eventos promovidos e realizados
pelo Municipio, através da SESAU/SAEUS/SAMU.

Art. 11. A aprovagdo da autoridade sanitaria pode ser reavaliada a qualquer tempo e tem
alcance restrito ao evento, excegdo para os casos em que haja previsdo na legislagdo
vigente.

Art. 12. Para eventos a serem realizados em estabelecimentos devidamente licenciados
para atividades que compreendam a realizagdo de shows, eventos culturais, apresentagées
artisticas (musicais, teatrais e outros), quando ndo forem dispensados do Certificado de
Autorizagdo Sanitaria Para Evento, nos moldes do Art. 4°, deverdo apresentar a Licenga
Sanitaria dos respectivos estabelecimentos;

Paragrafo Unico: A Licenga Sanitaria de estabelecimentos cujas atividades econémicas
compreendam a realizagdo de shows, eventos culturais e apresentagles artisticas
(musicais, teatrais e outros) devera conter a informagdo quanto a lotagdo de publico
sentado e publico em pé.

Art. 13. Para cada servigo e instalagdo relacionada as atividades de interesse a saude
deve ser identificado o responsavel, o qual deve estar acessivel para responder aos
questionamentos das autoridades sanitarias e estar autorizado a fazer cumprir as
exigéncias eventualmente impostas.

Art.14. Os organizadores do evento respondem solidariamente aos agentes da cadeia
produtiva e de preparo e comercializagdo de bens, produtos e aos prestadores de servigos
por eventuais danos a saude do publico envolvido no evento.

Art. 15. Quando houver o comércio ou distribuigdo de alimentos, os organizadores de
eventos devem considerar os requisitos sanitarios necessarios a garantia de alimentos
adequados ao consumo, desde a etapa de planejamento até o término do evento, nos
termos deste regulamento e conforme estabelecido pela autoridade sanitaria local.

Art. 16. Este regulamento deve ser aplicado em conjunto com o Regulamento Técnico
de Boas Praticas para Servigos de Alimentag&o e Regulamento Técnico de Procedimentos
Higiénico-Sanitarios para Manipulagdo de Alimentos e Bebidas Preparados com produtos
in natura, no que couber.

Art. 17. Quando o evento for realizado em local cujos servigos e instalagdes relacionadas
ao comércio de alimentos funcionam regularmente, o organizador do evento deve
apresentar a relagdo dos servigos e das instalagdes que estardo em atividade durante o
evento, acompanhadas do documento de licenciamento sanitério expedido pela vigilancia
sanitaria de Campo Grande - MS.

Art. 18. Os servigos e as instalagdes de comércio de alimentos e atividades de interesse
a saude sé podem desenvolver as atividades que foram previamente informadas e,
posteriormente, aprovadas pela autoridade sanitaria.

Art. 19 A autoridade sanitaria ird definir quais atividades podem ser executadas pelos
servigos e instalagBes relacionados ao comércio de alimentos e atividades de interesse
a saude, observando as condigdes estruturais, a capacidade operativa, os equipamentos
e utensilios disponiveis e a natureza do evento, dentre outros aspectos considerados
relevantes na avaliagdo do risco sanitario

Art. 20 Quando parte das operagdes de preparacdo dos alimentos forem realizadas
fora do local do evento, as autoridades sanitarias devem ser informadas sobre os
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servigos onde as atividades serdo executadas, indicando um responsavel para cada
um destes estabelecimentos e fornecendo o documento de licenciamento sanitério do
estabelecimento e dos veiculos de transporte.

§ 19 No caso de alimentos industrializados, ndo é necessaria a comunicagdo dos locais
de processamento, desde que contenha a rotulagem de acordo com a legislagdo vigente.
§ 20 Fica a critério da autoridade sanitdria, realizar inspegéo prévia dos servigos de
alimentagdo responsaveis pelas operagbes iniciais do preparo do alimento que sera
comercializado durante o evento.

Art. 21 Os organizadores de eventos devem facilitar o acesso das autoridades sanitarias
a todos os locais onde serédo realizadas atividades de armazenamento, manipulagéo e
comércio de alimentos e atividades de interesse a salde.

Art. 22 Quando for necessaria a montagem de estruturas provisorias, os organizadores
de eventos e os responsaveis pelos servigos e instalagdes relacionados ao comércio de
alimentos e de atividades de interesse a salide devem observar a legislagdo vigente,
particularmente aquelas que restringem os tipos de alimentos a serem comercializados.

Pardagrafo Gnico: A definigdo dos tipos de alimentos que podem ser comercializados e das
atividades de interesse a salde que serdo permitidas no local do evento deve considerar
as condigdes estruturais, o espago fisico, os equipamentos disponiveis, além de outros
critérios relevantes.

Art. 23 As estruturas utilizadas para a montagem dos servigos e das instalagdes devem
estar em condigdes adequadas de conservagdo e permitirem facil limpeza. As superficies
que entram em contato direto com o alimento devem ser de material liso, lavavel,
impermeavel e resistente, proprio para o uso em estabelecimentos da area de alimentos.

Art. 24 Devem ser adotadas medidas preventivas para evitar a presenga de vetores e
pragas no local do evento inclusive em areas destinadas ao armazenamento, manipulagéo
e comércio de alimentos.

Art. 25 Os manipuladores de alimentos devem ser capacitados em Higiene e Manipulagdo
de Alimentos e doengas transmitidas pelos alimentos.

Paragrafo Unico: A capacitagdo deve ser comprovada mediante documentagdo expedida
de acordo com a Lei Municipal 3.643 de 01 de setembro de 1999 e Decreto n°® 11.292 de
24 de agosto de 2010, ou suas atualizagGes.

Art. 26 Os manipuladores de alimentos devem manter no local a carteira sanitaria
atualizada.

Paragrafo Unico: O prazo de validade da carteira sanitaria é de um ano a contar de sua
emissé&o.

Art. 27 Os servigos e as instalagdes relacionados ao comércio de alimentos devem dispor
de fonte de dgua comprovadamente potavel no local do evento tanto para o uso nas
atividades de manipulagdo e preparo dos alimentos bem como para a higienizagdo das
maos e utensilios.

Art. 28 Devem existir lavatérios exclusivos para higienizagdo das mé&os na area de
manipulagdo e preparo de alimentos, em posicdes estratégicas em relagdo ao fluxo
de preparo dos alimentos e em nUmero suficiente de modo a atender toda a area de
preparagao.

§ 1° Os lavatdrios devem possuir sabonete liquido inodoro antisséptico ou sabonete
liquido inodoro e produto antisséptico, toalhas de papel n&o reciclado ou outro sistema
higiénico e seguro de secagem das maos, além de coletor de papel, acionado sem
contato manual.

§ 20 Afixar cartaz de orientagdo aos manipuladores de alimentos sobre a correta lavagem
das maos e demais atos de higiene.

§ 3° Na impossibilidade de dispor de equipamento ou estrutura acessivel para a lavagem
das mé&os dos manipuladores, é permitido apenas o comércio de alimentos embalados,
prontos para o consumo, e de consumo imediato.

Art. 29 Durante a organizagdo do evento deve ser previsto um sistema de coleta
frequente de residuos de forma a evitar seu acumulo, potencial foco de contaminagéo e
atragdo de vetores e pragas.

§ 19 Quando necessario, o organizador do evento deve prever um local especifico para
armazenamento do residuo até a coleta definitiva.

§ 29 Nos servigos e nas instalagdes relacionados ao comércio de alimentos, os residuos
devem ser frequentemente coletados e estocados em lixeiras com tampas sem
acionamento manual.

Art. 30 As matérias-primas e os insumos utilizados para o preparo dos alimentos
devem ser de origem comprovada e licenciada pelo 6rgdo sanitario competente, sendo
transportados e armazenados de forma adequada, com destaque a manutengdo de
temperaturas corretas de conservagao.

Paragrafo Unico: Antes da utilizagdo devem ser observados o prazo de validade e a
integridade das matérias-primas e dos insumos.

Art. 31 As matérias-primas e os ingredientes caracterizados como produtos pereciveis
devem ser expostos a temperatura ambiente somente pelo tempo minimo necessario
para a preparagdo do alimento, a fim de ndo comprometer a qualidade higiénico-sanitaria
do alimento preparado.

Art. 32 Os veiculos de transporte de alimentos devem estar devidamente licenciados pelo
drgédo sanitario competente, em perfeitas condigdes de limpeza e dotados de cobertura
para protegdo da carga, sendo vedado o transporte de outras cargas que comprometam
a qualidade higiénico sanitaria do alimento preparado.

Art. 33 Os alimentos devem ser transportados em temperatura adequada e, na recepgao
conferida antes da descarga.

Paragrafo Unico: Alimentos em temperatura inadequada ndo devem ser utilizados.

Art. 34 Os alimentos preparados fora do local do evento devem possuir identificagdo,
incluindo data e hora de preparo, data de validade, temperatura ideal de conservagédo
do produto, lista de ingredientes, informagdo da presenga ou auséncia de gliten no
alimento e demais informagdes conforme legislagdo vigente.

Art. 35 Os equipamentos necessarios a exposigéo ou distribuicdo de alimentos preparados
sob temperaturas controladas, devem ser devidamente dimensionados, e estar em
adequado estado de higiene, conservagao e funcionamento.

Paradgrafo Unico: A temperatura desses equipamentos deve ser regularmente
acompanhada.

Art. 36 O gelo utilizado no preparo e conservagdo dos alimentos e bebidas deve ser
fabricado com dgua potével e em condigdes higiénico-sanitarias satisfatorias.

§ 10 Deve ser transportado e armazenado de forma a evitar a sua contaminagéo.
§ 29 0 gelo utilizado no preparo de alimentos e bebidas deve ter procedéncia comprovada,
estando o fabricante devidamente licenciado pelo 6rgdo sanitdrio competente.

§ 3° O uso de gelo em barra fica restrito a refrigeragdo, vedado o seu uso para o
consumo humano.

Art. 37 Os utensilios utilizados para o consumo de alimentos e bebidas, tais como pratos,
copos e talheres devem estar limpos, em bom estado de conservagdo e armazenados
em local protegido.

Paragrafo Unico: Nas unidades de comércio de alimentos que ndo dispdem de agua
corrente, os utensilios devem ser descartaveis.

Art. 38 Ficam obrigados os estabelecimentos fornecedores de alimentos e bebidas a
fornecer para uso de seus clientes (consumidor final) canudos de plastico descartaveis,
hermeticamente embalados.

Art. 39 Nos estabelecimentos e unidades mdveis, que comercializam alimentos para o
consumo humano imediato, os produtos como catchup (extrato de tomate), mostarda
e maionese deverdo ser fornecidos acondicionados em embalagens individuais e
descartaveis (sachés) devidamente autorizadas pelo 6rgdo sanitario competente e
rotuladas conforme legislagdo vigente.

Art. 40 Destinar area adequada para armazenamento de materiais e equipamentos de
limpeza a fim de evitar o contato com os géneros alimenticios.

Paragrafo Unico: Os produtos utilizados devem ter registro no 6rgdo sanitario competente.

Art. 41 Todo escoamento de agua servida deve estar devidamente ligado a rede de
esgoto e/ou fossa séptica.

Art. 42 O organizador do evento e o administrador de estabelecimentos para realizagdo
dos eventos devem acompanhar as condigdes higiénico sanitdrias do comércio de
alimentos durante o evento, adotando medidas para evitar que o publico seja exposto a
riscos associados ao consumo de alimentos

Art. 43 O organizador do evento e o administrador de estabelecimentos para realizagdo
dos eventos devem comunicar imediatamente a autoridade sanitaria os eventuais
agravos a saude relacionados ao consumo de alimentos e atividades de interesse a
salde, além de adotar as medidas previstas em legislagdo especifica.

CAPiTULO III _ i
DAS DISPOSIGOES FINAIS E TRANSITORIAS

Art. 44 O cumprimento da presente resolugdo ndo desonera o proprietdrio, administrador
e agentes da cadeia de preparo de bens, produtos e servicos do cumprimento das demais
legislagGes vigentes.

Art. 45 Os eventos com porte de publico superior a classificagdo constante do art. 5°
desta resolugdo, ou ainda com caracteristicas especificas ndo abordadas nessa resolugdo,
serdo considerados “Eventos de Massa”, e serdo tratados conforme legislagdo especifica
vigente.

Art. 46 O descumprimento das disposigoes contidas nesta Resolugdo constitui infragdo
sanitaria, nos termos da Lei Complementar n°. 148 de 23 de dezembro de 2009 e
demais legislagdes vigentes, sem prejuizo das responsabilidades civil, administrativa e
penal cabiveis.

Art. 47 A presente Resolugdo entra em vigor na data de sua publicagdo, revogadas as
disposigdes contrarias, em especial a Resolugdo SESAU n° 144, de 02 de maio de 2013.

CAMPO GRANDE-MS, 21 DE OUTUBRO DE 2025.
IVONI KANAAN NABHAN PELEGRINELLI

Gestora Coordenadora Do
Comité Gestor Da Secretaria Municipal De Salde

ADMINISTRACAO INDIRETA

AGENCIA MUNICIPAL DE MEIO AMBIENTE E PLANEJAMENTO
URBANO

EDITAL n. 95/2025, de 17 de outubro de 2025.
CONVOCAGAO PARA REALIZAGCAO DE AUDIENCIA PUBLICA

A PREFEITURA MUNICIPAL DE CAMPO GRANDE, por intermédio da Agéncia Municipal
de Meio Ambiente e Planejamento Urbano (Planurb), torna publico e convida a todos
os interessados para a AUDIENCIA PUBLICA que apresentara e discutird o Estudo de
Impacto de Vizinhanga (EIV), referente ao empreendimento classificado na categoria
de uso - Uso Especial E16 - Tratamento Térmico de Residuos Perigosos por meio de
Incineragdo, localizado no lote 13 da quadra 12, com frente para a Avenida Engenheiro
Annes Salim Saad no Polo Empresarial Conselheiro Nelson Benedito Netto (Polo Oeste) -
Bairro Nucleo Industrial - Brilhar Servigos Terceirizados Ltda. - Processo Administrativo
n. 51.131/2025-11.

Data: 3 de dezembro de 2025 (quarta-feira)
Horario: 18 horas
Local: Planurb - Avenida Caldgeras, 356 - Entrada pela Rua Dr. Mario Corréa - Gldria

Havera transmissdo simultanea pela plataforma de video YouTube: www.youtube.com/@
educacaoambientalplanurbcg9987

Os documentos a serem discutidos na Audiéncia Publica estdo disponiveis na Biblioteca
Geobgrafa Aparecida Lopes de Oliveira (Avenida Caldgeras, 356 - Entrada pela Rua Dr.
Mario Corréa - Gldria) e no sitio eletrdnico da Planurb, disponivel no enderego eletrdnico
www.campogrande.ms.gov.br/planurb

Campo Grande - MS, 17 de outubro de 2025.
Berenice Maria Jacob Domingues

Diretora-Presidente da Agéncia Municipal de Meio Ambiente e Planejamento Urbano
(Planurb)




